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Brekers (eigennaam): 

groots genieten, restaurant, 

diner, trouwen, hightea, 

brunch, kraamfeest,  

business, terras, bbq,  

jubilea, pann&koek,  

verjaardag, lunch, 

koffie, feest, buffet, 

gebak,kindervertier  

binnen en buiten,  

kinderfeestjes, gastvrij.



hoofdgerechten

Vlees
Varkenssaté met pindasaus en krokante uitjes	 €	 14,00

Geroosterde spare ribs met een zoete,  
pikante Brekersmarinade	 €	 16,00

Geroosterde eendenborst met noedels en hoi-sin	 €	 19,50

Ossenhaasspies van de grill met teriyakisaus 	 €	 18,00

Bigbreker burger met kropsla, tomaten,  
bacon en ei-truffelsalade	 €	 14,50

Hertenbiefstukjes met rode kool en maïskoekjes	 €	 19,50

“Tournedos Brekers” met roompaté en rodewijnsaus	 €	23,50

Sizzling fajitas, kip, tortillas, kidney beans, 
tomaten, sla, rijst en sour cream	 €	 17,50

Wildragout en croûte met Langedijker zuurkool en puree	 €	 17,50

Breek voor twee:
Entrecote van Wieringerweide rund	
“voor de echte vlees liefhebber” (per 2 pers.)	 €	 22,50 p.p.

Vis
“Visbreek van de dag” wisselend visje	 €	 18,00

Gambaspies van de grill 
met tomatensalsa, noedels en pesto	 €	 19,50

Kort om en om gegrilde tonijnsteak 
met Oosterse saus en sesamzaad	 €	 21,50

Zalm uit de oven met lasagne
van groente en tomatensalsa	 €	 17,00

Kabeljauw op de huid gebakken met gember, 
koriander en gepofte tomaatjes	 €	 18,00

Pasta
Lasagne van groenten, tomatensalsa 
en romige kruidenkaassaus V 	 €	 14,00

Truffelpasta met rucola en gepocheerd eitje V 	 €	 12,50

Oosterse wokschotel van ossenhaas en kip  
met paksoi en noedels	 €	 16,00

Al onze gerechten worden geserveerd met steakfriet en salade 

Extra te bestellen

Spicy aardappelwedges 	 €	 3,00

Aardappelkroketjes	 €	 3,00

Dikke frieten	 €	 3,00

Mayonaise	 €	 0,50

Voorgerechten

Brekers broodzak

Broodzak met kruidenboter en aioli	 €	 3,50

Luxe broodzak met kruidenboter, 
aioli, tapenade en dungesneden ham	 €	 6,00

Voorgerechten
Salade van wilde spinazie en witlof
met geitenkaas uit de kust V	 €	 9,50

Carpaccio van ossenhaas  
met Parmezaanse kaaskrullen en truffeldressing	 €	 9,00

Bonbon van gerookte hertenfiflet  
met mango en frambozenvinaigrette	 €	 9,00

Winterse salade van gekonfijte eend, linzen en appel	 €	 10,00

Huisgemarineerde zalm
met gepofte tomaatjes en zoetige dillensaus	 €	 10,00

Knoflookgamba’s met Spaanse peper en bosui	 €	 9,00

Bospaddenstoeltjes in romige kruidensaus
en gegratineerd  met kaas V	 €	 9,00

Soepen
Pomodorisoep met basilicumroom en korststengel V	 €	 5,00

Kreeftensoep met rouille en croutons	 €	 7,00

Krachtige wildbouillon verfijnt met paddenstoelen
en ravioli van wild	 €	 6,00

Breek de dagsoep	 €	 5,00

Salades klein of groot
Japanse salade van noedels en ossenhaasreepjes	 klein	 €	 10,00  
		  groot	 €	 15,00

Blauwaderkaas met gepofte peer en walnoten V 	 klein   €	 9,00
		  groot	 €	 13,00 

Klassieke caesarsalade  
met uiteraard het kip en het ei	 klein	 €	 8,00 
		  groot 	€	 12,00 

“Etagère Brekers” 
een wisseling van warme en koude kleine gerechten 
(vanaf 2 personen)	 €	 16,00 p.p.

V = vegetarisch 


